CHEESECAKE DI BOB : VERSIONE TTALIANA

150 g bricicle di biscotti fath con { Bartlla i Mugnai"
faring Integrale e malto peresempio: Y o'« Cruscoro "

(sbriciolate i biscoftl nel fm\\cr\'ore) Pavesi " Drgesttvi !
3 cucchiai di zucchero
759 burro fuso 2 scatole piccole di Florello
4 satola piccola di yogurt alla fragola
Heo g formaggio resco tipo Philadelpia, 1 cucchtao® zucchero
ammorbldito  ;
1 scatola (397g) latte intero fragole fresche or surgelate, ben
Cendensato  Zuccherato Scolate pot Ttritate
3 uova ) 2 PQSC\'\Q dl scotola (o ben mqiure))
Y4  cucchiaino® sale ben scolate poi trifate

sugo diun himene (4 cucchiat)

Mettete 1e sbricidle di biscofti e lo zZucchero in una Terring & mescolateli insieme
con una forchetta. Unite il burro fuso e mescolate il compasto fincn€ tutte le brictole non
Amangono bagnate. Poi spargetele uniformamente nel fondo del * springform pan " (uno
starpo rofondo con lato ‘\'og\'!qbile> e premetele gid facendo la crostm (con la base diun
bicchiere per esempio) : Sbattete un Po’ i formqgglo Phi\qddphiq usando un
Qucchido di legno o qualstasi sostanza preferita. Meglio se il formasgio si frova in una
terrina grande  (fiort Scatola) prima di minciare. Unite 1l latre condensato zuccherato
(req latte condensato!) e confinuate a sbattere il composto fino ad offenere uma crema
soffice , usando adesso un Jrullino eletfrico se la vsta cucing e abbastanza avanzata di
aveme uno. Aggungete le uova, il sale e il sugo di limone uno alla vohta , sempre
mescolando il composto  finche’” non nsulta omogeneo. Versate il Comf’c’gb nel
“springform pan" e mefiefelo nel formo gia riscaldato a 1S0° C per 535 minute
circa , finche il certro della forta mon rimane P\aﬂ'o dopo averlo foacato |eggermente |
(Come? Questn € la famosa prova della forta:  se fate un'impressione con un dito che
Amane invece di sparisce, non solo hai saputo che la forta non € finita pero avete
anche fovinato lq sua superficie perfeta ; meno male che si copre con aktra roba.)
Quando € {redda, meftete la torta nel fﬂgor{fero per almeno Y ore. Quando vi
pare , mescolate insieme il Fiorello, (o yogurt e lo zuccherv e sPulma{-e questa
crema deliztoza  sulla forta | coprendola uniformamente con i pezzl di pesche e
pot quelli di fragole .  E un po' difftci\e fare futto questo rel frtgonfero , quindi
meglio se invece di meftetevi derfro, portate la torta fueri per questa ﬁPPq_
Poi rimeltetela nel fr(go. Se la porfate a unamico in prigione, controllate
prima se ce’ il frigo in cellula. Poi non dimerticatevi di meftere dentro la prstolina.




